
Burrata, tomate y albahaca 26€


carpaccio de calabacín,almendras de ibiza,parmesano 26€


ensalada griega « la oliva »                                                                       28€


ceviche de corvina,coco y jengibre 29€


jamon iberico de bellota, pan con tomate 38€


Ostras gillardeau no 2 6/12                                  46€/90€


Hojaldre de queso de cabra con tomillo y miel 29€


tataki de atún bluefin, jengibre y salsa de soja 38€


Carabinero  a la plancha                                                              24€/ unidad 


spaghetti con tomate fresco, basilico y burratina 29€


Arroz a la llauna, gamba y  aïoli de azafran 37€


linguini, crema de queso y trufa negra fresca                                       36€ 


paccheri al bogavante                                                                              p.s.m




Calamar a la plancha, couscous vegetal, limon                                     29€


Salmon en crosta de sesamo, jengibre y teriyaki                                   33€   


Papillotte de corvina,crema de coco y curry, arroz                              34€


Pata de Pulpo, puré al pimentón                                                             36€


Pescado del dia a la sal (min 2 personas)   48€p/p


Bogavante a la plancha, patata frita y mayonesa de ponzu.                 p.s.m


pollo payes, aliño de yogurt especiado 33€


pluma ibérica, aliño japonés  36€


Entrecôte nacional de   300 gramos,salsa pimienta 37€


steak tartar de solomillo,patatas fritas                                                 35€                    


(extra trufa negra fresca) 9€


Carré de cordero, crema de ajo                                                                42€                                                           


papillote vegano de curry y verduras, arroz                                          27€


Berenjena glaseada con miso                                                                   28€


para los niños


spaghetti con tomate fresco                                                                     16€


pollo payes,patatas fritas                                                                         18€ 


   


                                aceitunas, pan y aïoli 2,5€/pp 



Burrata with tomatoes and fresh basil 26€


Zucchini carpaccio, roasted ibiza almonds,parmiggiano  26€


« La oliva » greek salad                                                                    28€


Ceviche of corvina, coconut and ginger                                         29€


bellota Iberico ham and pan con tomate.                                        38€


oysters gillardeau n.2          6/12                                              46€/90€


Goat cheese in puff pastry with thyme and honey 29€


bluefin Tuna tataki, ginger and soysauce                                      38€                                        


Carabinero per unit                                                                         24€


Spaghetti  with tomatoes, basil, burratina 29€


« Llauna style rice », gamba and saffron aïoli                               37€                                          


linguini, cheese cream and fresh black truffle                           36€                                    


lobster paccheri                                                                            P.P.M                                




grilled squid, vegetal couscous, lemon 29€


salmon with sesame crust,ginger and teriyaki                               33€


corvina in papillotte,coconut,curry and rice 34€


Octopus, pimentón mashed potatoes                                                36€


fish of the day baked in salt (min 2 people)     48€/pp


Lobster, French fries and ponzu mayonnaise                              p.p.m


organic chicken, spiced yogurt dressing 33€


iberian pork, japanese sauce                                                            36€


national Beef entrecote , 300gr pepper sauce 37€


hand cut beef tenderloin tartare, french fries                           35€


(extra fresh black truffle 9€)


Rack of lamb,  garlic puré                                                                42€


                                      


vegan curry,coconut and vegetables papillotte                             27€


Miso glazed aubergine                                                                       28€


for the children


spaghetti with tomatoes                                                                    16€


organic chicken, french fries                                                          18€


olives, bread and aïoli 2,5€/pp




Burrata, tomates , basilic                                                                         26€


carpaccio de courgettes,amandes grillées d´ibiza,parmesan                 26€ 


salade grecque « à la Oliva »                                                                    28€


ceviche de corvina, coco et gingembre                                                     29€


jambon ibérique de bellota, pain de cristal, tomate               38€


Huitres gillardeau no 2                 6/12 46€/90€


Feuilleté de fromage de chèvre au thym et au miel 29€


tataki de thon, gingembre et sauce soja                             38€


Carabinero à l’unité                                                                                  24€


Spaghetti tomates fraîches, basilic et burratina 29€


Riz « à la llauna », gambas et aïoli safrané                                             37€ 


linguini, crème de fromage et truffe noire fraîche                              36€ 


paccheri au homard                                                                                    psm




Calamar à la plancha, semoule végétale, citron   29€


saumon en croute de sésame, gingembre et teriyaki 33€


Papillotte de corvine, coco, curry  et riz parfumé                                 34€  


Poulpe, purée au pimenton                                                                        36€           


pêche du jour  en croûte de sel (2 pers min)                                      48€PP                                             


Homard, frites et mayonnaise de ponzu                                                   psm


poulet fermier, yaourt aux épices 33€


pluma iberica sauce japonaise                                                                   36€


entrecôte nationale de 300 grammes, sauce poivre                                37€  


tartare de filet de boeuf au couteau, frites                                          35€                                                            
(extra truffe noire fraîche 9€)    


Carré d’agneau, crème d’ail                                                                      42€                                                    


papillotte vegan de légumes, coco, curry                                               27€


Aubergine glacée au miso                                                                         28€


pour les enfants


spaghetti aux tomates fraîches                                                                 16€


poulet fermier, frites                                                                               18€


olives, pain et aïoli 2,5€/pp




                 

 


Crème brulée a la vainilla de madagascar                  10€

Madagascar vanilla crème brulée

Crème brulée à la vanille de madagascar                    


Moelleux de chocolate                                                   12€

Chocolate fondant

Fondant au chocolat


Nuestro famoso macaron a la frambuesa                    14€

Our famous raspberry macaron

Notre fameux macaron a la framboise


Cheesecake, coulis de frutos rojos                              11€

Cheesecake, red fruits coulis

Cheesecake, coulis de fruits rouges


semiesfera  de tiramisu                                                  13€

semi-sphere of tiramisu

Demi-sphère de tiramisu 


Fresas de temporada al vino tinto y pimienta            12€                                                    
Strawberries, red wine and pepper

Fraises au vin rouge et poivre


